DRESSER SES BUFFETS

Objectifs Validafion

Monter un buffet avec efficacité et originalité, et élargir sa palette de Attestation de compétences
prestations

Contenus

— Quels cadres, quelles gammes pour ses prestations buffet — Estimer
les besoins matériels et logistiques : organisation et animation — Les
régles de dressage : volumes — couleurs — lumiére Les buffets a theme,
les classiques — Les nouvelles approches : innover et réinventer ses
prestations (productions, présentation, animation)

Pra-requis

- Maitriser les fondamentaux de la cuisine.

Public concerng

(= &)
=
i
(—
—_
O
—_
1
—
[ )
—t
(g =]
[—
—_
(g =]
h
[ ]
a
[
1
-
(—
(= &)
(= )
[ —
(=
e ]

E,‘ A Q RESEAU
S REPUBLIQUE
Formation réalisée par Contact FRANCA'SE ) reTa ))

Liberté AUVERGNE

Egalité
Fraternité

GRETA Auvergne

Site de formation



http://www.tcpdf.org

